N
MA CHE CE FREGA

SITUATO NEL CUORE DI MILANO, IN CORSO DI PORTA ROMANA, IL
NOSTRO RISTORANTE E UN ANGOLO DI PIACERE TUTTO DA
SCOPRIRE. CORSO DI PORTA ROMANA E UNO DEI PIU ANTICHI VIALI
DEL CENTRO STORICO DI MILANO, IN EPOCA ROMANA (OLTRE ALLA
PORTA ROMANA) RAPPRESENTAVA UN IMPONENTE INGRESSO PER CHI PROVENIVA
DA ROMA. E STATO PER LUNGO TEMPO IL CENTRO DELLA VITA
CITTADINA MILANESE, E LUOGO PRESCELTO PER COSTRUIRE LE
RESIDENZE DELL'ALTA NOBILTA DI MILANO.

COSTITUIVA LA PRINCIPALE PORTA DI ACCESSO A
MILANO, E DALLA PORTA IMPERIALE PARTIVA LANTICA STRADA PER
ROMA. FINO ALLA FINE DEL 1700, ERA L'AREA D'ITALIA DOVE SI
TENEVANO TUTTE LE CERIMONIE TRIONFALI E LE PIU FASTOSE FESTE
DELLA NOBILTA. OGGI E UNA DELLE ZONE PIU ESCLUSIVE DEL
CENTRO STORICO DI MILANO.

'MA CHE CE FREGA'E L'INCIPIT DI UNA NOTA CANZONE ROMANESCA
CHE SPRONA ALL'OTTIMISMO E ALLA CAPACITA DI SORRIDERE ALLA VITA,
PIENA DI GUAI MA ANCHE DI GIOIE. PER NOI IL CIBO E RICCHEZZA, FELICITA,
CONDIVISIONE, E VEDERE UNA TAVOLA IMBANDITA CHE RICORDI |
PROFUMI E | COLORI DELLA TRADIZIONE. MA E, SOPRATTUTTO,
RACCONTARE UNA STORIA, QUELLA DI ROMA E DELLE SUE
PRELIBATEZZE, DEI SUOI PIATTI PROVERBIALI CHE ANCORA OGGlI
PROVOCANO EMOZIONI DIFFICILI DA ESPRIMERE A PAROLE. IL
NOSTRO LOCALE, DAL 1982, E IL LUOGO DI RISTORO IDEALE PER IL
CORPO E PER LA MENTE.

BENVENUTI!




PER COMINCIARE

Antipasti

TAGLIERE ROMANO 7 €18
PORCHETTA DI ARICCIA, PECORINO ROMANO E CIPOLLE BORRETTANE

PANZANELLA *4€12
PANE CASERECCIO UMETTATO, POMODORINI, BASILICO, AGLIO SFREGATO E ALICI

CAPASANTISSIMA 4€18
CAPASANTA SCOTTATA, CREMA DI FAVE E GUANCIALE

CROCCHETTE DI BACCALA +47€16
CROCCHETTE DI BACCALA, CREMA CACIO E PEPE E CAVIALE DI LIMONE

TATAKI PARIOLI 7 €17
CARPACCIO SCOTTATO DI MANZO, CREMA CACIO E PEPE, CICORIA RIPASSATA
E ERBA CIPOLLINA
TARTARE DI MANZO > €17
TARTARE DI MANZO, CAPPERI, CETRIOLINI, SENAPE, UOVO E CIPOLLA

Stuzzichi

FIORI DI ZUCCA *47 €8
FIORI DI ZUCCA CON ALICI E MOZZARELLA (2PZ)

CARCIOFO ALLA ROMANA * €6
CARCIOFO, AGLIO, MENTUCCIA, PREZZEMOLO E ALICI (1PZ)

BACCALA FRITTO 4 €9
BACCALA IN PASTELLA (2PZ)

SUPPLI AL TELEFONO *7-° €8
RISO, RAGU E MOZZARELLA (2P2)

BRUSCHETTA TRADIZIONALE * €8
PANE CASERECCIO , POMODORO E BASILICO

BRUSCHETTA MA CHE CE FREGA ** €9
PANE CASERECCIO , POMODORI SECCHI E ALICI DEL CANTABRICO



PRIMI

ARoma

TAGLIATELLE ALLA PAPALINA 27 €15
CIPOLLA, PROSCIUTTO CRUDO, UOVA E PARMIGIANO

TONNARELLI ALLA CACIO E PEPE +37 €14
PEPE E PECORINO

TONNARELLI ALLA CACIO E PEPE SPECIAL 27 €17 0"‘/’“’
s

PEPE, PECORINO E CICORIA

TAGLIATELLE AL RAGU DI CINGHIALE 2212 €16
PEPE E PECORINO

RIGATONI ALLA GRICIA +7 €14 . —
CREMA DI PECORINO ROMANO E GUANCIALE “_;:‘)-N'-, Aot

RIGATONI ALLA CARBONARA *° €15
UOVA, PECORINO ROMANO E GUANCIALE

RIGATONI ALLA CARBONARA SPECIAL *° €17
UOVA, PECORINO ROMANO, CARCIOFI, CRUMBLE DI GUANCIALE E CIALDA DI PECORINO

BUCATINI ALLAMATRICIANA * €15
POMODORO, PECORINO ROMANO E GUANCIALE

TAGLIATELLE AL SUGO DI CODA ALLA VACCINARA +2212 €16
POMODORO E CODA ALLA VACCINARA

RIGATONI CON FAVE, PECORINO E GUANCIALE 7 €16
FAVE, PECORINO ROMANO E GUANCIALE

© SPAGHETTI AL POMODORO AFFUMICATO E BASILICO *€14
POMODORO E BASILICO

SPAGHETTI ALICI E PECORINO 47 €16
ALICI E PECORINO ROMANO

Fuori Roma

© TAGLIATELLE Al FUNGHI *®12€18
FUNGHI, AGLIO E PREZZEMOLO

SPAGHETTI ALLE VONGOLE **4€18
VONGOLE, AGLIO E PREZZEMOLO

TONNARELLI CON GAMBERI E LIMONE +2€18
GAMBERI, SCORZA DI LIMONE E POMODORINI




SECONDI

La sostanza

CODA ALLA VACCINARA STUFATA ®*2€18
MANZO, POMODORO, ERBE AROMATICHE, VINO E CACAO

VITELLA ALLA FORNARA 4°€19
PANCIA DI VITELLA, ALICI, AGLIO ED ERBE AROMATICHE

SCOTTADITO *2€19
AGNELLO, AGLIO ED ERBE AROMATICHE

INVOLTINI ALLA ROMANA 722 €17
MANZO, SEDANO, CAROTE, LARDO, PECORINO ROMANO E POMODORO

POLPETTE AL SUGO *7-°€14
TRITA DI MANZO E MAIALE, POMODORO, PARMIGIANO, UOVA, PANGRATTATO,
AGLIO ED ERBE AROMATICHE

SALTIMBOCCA **2€16
VITELLO, PROSCIUTTO CRUDO E SALVIA

STRACCETTI DI MANZO *2€19
MANZO, AGLIO E PEPERONCINO

CONIGLIO DI ZIA ROSINA +12€20
CONIGLIO, AGLIO, ALICI, ACETO E SALVIA

Accompagnata da

CARCIOFI ALLA ROMANA “ €10
CARCIOFI, PREZZEMOLO, AGLIO E ALICI

PATATE AL FORNO E GUANCIALE €7

PUNTARELLE * €7
GERMOGLI DI CICORIA CATALOGNA, EMULSIONE DI ALICI, LIMONE E AGLIO

© CATALOGNA SBOLLENTATA ALLCAGRO €6
CATALOGNA, PEPERONCINO E LIMONE

© CICORIA €6
CICORIA RIPASSATA, PEPERONCINO E AGLIO

© BROCCOLETTI ROMANESCHI €7
BROCCOLETTI SALTATI, PEPERONCINO E AGLIO

© INSALATA DI CARCIOFI €8
INSALATA DI CARCIOFI E LATTUGA ROMANA

MIX DI VERDE ROMANO €11
VERDURE DI STAGIONE SALTATE IN PADELLA CON PEPERONCINO E AGLIO

| contorni disponibili possono variare in funzione della stagionalita.



LEGGERI

CAPRESE DIBUFALA 7 €141

BRUSCHETTA ALLAVOCADO 24 €10
PANE CASERECCIO GRIGLIATO, AVOCADO, UOVA E PEPE

TARTARE DI SALMONE “€17
TARTARE DI SALMONE E AVOCADO

CARPACCIO 7€17
CARPACCIO DI BOVINO ADULTO, INSALATA E PECORINO

CARCIOFI E GAMBERI 2 €18
INSALATA DI CARCIOFI, LATTUGA ROMANA E GAMBERI

INSALATA CAESAR *27:9€17
LATTUGA ROMANA, CROSTINI, POLLO, UOVA, CAROTE E SCAGLIE DI PECORINO

INSALATA DI SALMONE +°€18
LATTUGA ROMANA, SALMONE, POMODORINI, SEDANO, CAROTE E AVOCADO

BRANZINO ALLA GRIGLIA “€22
BRANZINO ALLA GRIGLIA SFILETTATO E CATALOGNA ALLAGRO

© FUNGO PORTOBELLO GIGANTE *2 €19
FUNGO PORTOBELLO CON PATATE ARROSTO




PIZZE
e [l ALLA PALA ROMANA

MOZZARELLA, ACCIUGHE E FIORI DI ZUCCA +#-7 €14
POMODORO E ORIGANO * €11
GUANCIALE E PECORINO "*€15
VENTRICINA, POMODORO E MOZZARELLA €15
CACIOEPEPE”*€14

POMODORO, MOZZARELLA E BASILICO "*€413



MENU SPECIALI

Vegano
ASPARAGI ALLAGRO €7
CON OLIO E LIMONE

RIGATONI CON CIME DI RAPA €15

Vegetariano

RIGATONI CON CREMA DI FAVE E PECORINO *7 €15
UOVA STRAPAZZATE CON CICORIA E SCAGLIE DI PECORINO "¢ €15

SPAGHETTI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E POMODORO SECCO €17

Senza glutine

VELLUTATA CON FARINA DI RISO E VERDURE DI STAGIONE €15

POLENTA CON SUGO DI CODA ALLA VACCINARA ®*2 €19

Senza lattosio

BRUSCHETTA CON CICORIA RIPASSATA * €9

CROSTONE CON PORCHETTA DI ARICCIA E GUANCIALE €13



